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Kurzo Enfwicklungsgeschichte der Schokolade ‘ 7%'{,%

_  _FH Rahwen
Die Olmeken ' _.,__j(‘gffl Wﬂﬂ‘ﬂﬁfﬁ%
Vor ca. 3 /OOG Jahren besiedelte das Volk der Olmeken, eine der Fv.

frithegten megoamerikanischen Hochkulturen, ein sidlich von
Vaeracruz an Golf wvon Mexiko liegendes Gebiet in den trcpischen
Regenwildern. Bel der Rekenstrukiion der alten olmekischen
Sprache/ etieff man auvf das Wort ,,cacao:_.ﬁﬁ der Rakaobhaum zum j,f’ _r
Bedeihen Warme, Feuchtigkelt und Schatten braucht -

Bedingungen, wie sie im Gebiet der Olmeken bhestanden hatten -,

gind viele Higtoriker sicher, dass der Baum zuerst von den

Olmeken und nichf wie zllgemein angenommen, von den Azteken f F

kulbiviert wurde.

Die Geschichte der Schokolade igt wie eine Reise aus dem Land .___.“'If“"“ﬁ"t'!'ﬂgf":
der Maya in Mittelamerika nach Spanien und d?m tbrigen Eurcpa j}ff’ ( o *mnf)
und dker den Atlantischen Ozean wieder =zurick nach Amerika. .
t ~ = .
Dig Zeit der Maya . feff »‘fﬂf‘ri‘f‘?,‘
g«riﬁwe Ql‘;ﬂ‘ﬁf

Etwa feesbundexy Jahre n. Chr/ einige Jahrhunderte nach dem H oo f oy
Untergang des Olmekenreiches, sgiedelten die Maya in einem —_— 7@[&1"
Gebiet sudlich des heutigen Mexiko, das sich von der Halbinsel ' f
Fucatan in Mittelamerika durch Chiapas, den sidlichsaten S kﬁﬂ-‘ﬁ" ( Z"’““ )
—_— \
Bundessta}!t Mexikes, bia zur Pazifikkliste Guatemalas {a “M"ﬁ 4
erstreckte. Das feuchte Klima, das dort herrschtd war ideal /&
Eqr das Gedeihen des EKakachawms, der im Schatten won “ c;: 2‘

—~ wachsl,

Urwaldbiumen prichtig fedeidre

Die Mayva nannten den Bauws cacabuacuehtl - ,Baum®, da nach - Kuvs t"!r
: }{hrer Aupffassung kein anderer Baum eines Namens Gberhaupt f s
wirdig war. Sie glaubten, dasa fmses Gewac_:hsl den Gt‘:‘:ttegxf i
gehdre und die Fritchte, die di;:ekt aua dem Stamm wachzen, eine _
Gabe dieser G&tter an die Menschen ser{ . : /ff "
3
Diese Zeit war auch bekannt als die Periode der klass:.jchen o fm 'Ag, ‘Jm

Mayakultur, in der eine grofartige 'kﬁnatlerlischﬂ, gqeigtige u'gd } —_—
reling‘iése Entwicklung stattfand. Bei der Errichtung A=t
prachtvollexr f&l-&st-:—umi Tempel wurden Darstellungen von i j
Rakacfrichten an den WAinden angebracht, was als Symbol fiir

Leben und Fruchtkbarkeit wverstanden wiirde. ' bewree v
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fie Maya sind auch ale ¥olk deg Buches bekannt. ﬁ-j_-esd —_— {H% e Sﬂ‘é
entwickelten unter anderem ein System von Hiercglyphen, '
melisgtene auf zerbrechliche Blitter aus Baumrindefapapia# »—f‘/f

gegchrieben. Heute éind ﬁmch viar Maya-Blicher erhalten. Sie fnur

‘zeigen ﬁarl-éérkah-e—na-ts-teu.uag:aq won Ghttern, die verschiedene | B;f:der

religidse Rituale ausfihren, bel denen haufig auch die Frichte Kyrev

des Kakacbaumes vorkommen. Riesf wi%d o%t o den-Textoy Hof H“af ],{_3

4 .
Schokolade als Speise der Qétfter bezeichnet. ' _— fett
Die Maya waren auch die Erfinder eines bitteren Trankes, der uﬁl‘ﬂ;{lrr-"clre'z
aus Eakacbohnen hergestellt wurde. 'Dies war ein Luxusgetrink ( 3"’""“{.}

fir Kénige und adlige. Die Maya beaschreiben verschiedene
Arten, das Gebriu herzustellen{ / !

ein mit Maismehl angedickter Brei

Am{é;it Jnn

dunkelbrawne Flisaigkeit wird wvon einem ¢Gefifi ing andere 2‘3!‘{.‘-‘) b
gegosse’" um jhegehrten Kakaoschaum zu erhalten

f . _ /n, Fdeu
Aromatisieruny mit versc:hf Gawlrzen, vorzugsweise Chili. . /*Ffr.{eﬂm

Die Tolteken . ‘?u;)%re -gﬁ&
: fe

Nach dem ratselhaften Untergang der Maya beciedelten [um fadf r _e{.-..za : H"f
500 n. Chr. die begqabten und hoch zivilisierten Tolteken,

denen spiter die Azteken aus Mexiko folgten, das jesmadd von — ﬁ.;ﬁ,ﬂ

den Maya bewohnte Gebiet, Der damalige Herrscher Quetzalooatl —_ 'ﬁ;ff '

floh puigeund—peditisgher—Ttuistindd in den Siden der Halbinsel —
Fucatan. Er litc dort an l-*g-eﬂ{einer Krankheit, die ihn spater H’"J

wahnsinnig machte. Daraufhin I-sea-—ae*wa—lﬂahna&mf gegelte er H“Vg’

auf einem kleinen FloE davon, nachdem er versprochen hatte, zu

einer begtimmten Zeit wiederzukehren und sein Kénigreich P ﬁ{f
wieder in Begitz 2zu nehmen. Die Astrologen sagten damals das P ﬁ’a»r_rﬂr
Jahr 1519 voraug, in dem ein weifer Kénig zurdckkehren und dasz unffq;ﬁﬁ‘ L2

Volk befreien werde. Wie sich aparer =zeigte, fentsche.idend far [ war dtqs
die ¥ukunft der Neuen Welti.

gr;.r{(fr'f il‘f’nn{‘é

Die gpanier . . % ' £
1m allgemeinen wird Hernan Cortées als erster Buropder d’;nl(t'fﬂzﬁmLEﬂ

bezeichnet, der das in der aztekischen Schokeolade wverborgene

leurgev

Fotenzial erkannt haben scll. Es war aber Christoph Kolumbugz,
der auf geiner vierten Fahrt ﬁ-m-—:hhﬂ 1502 die Insel CGuanaja H../g
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vor dar Khste .des heutigen Honduras besuchte und‘ala eraster
mit einer ﬁaﬂde}nihre in Berithrung kam, die aussabh wie groBe
Mandeln. auf die Frage, was das sei, erklirten iﬁ' die Azteken,
daszs das tchoeolatl {oder xocolatl) =ei. Hit.seiner |
Schiffsmannachaft zusammen wurde das éebv&@'probiert und die
Ubarlieferung besagt, dass es abscheulich geschmackt haben

a0ll, Penncch wurden einige Kakaobohnen P%s—xunéeaud mit nach
Spanien gencmmen.

¥akao ala Zahlungsmittel

bAls Hernan Cortés‘~dﬂx—¥&¥m&éﬂ§é§ﬂh&—£ﬁ%deeh&fwéea—ﬁakaeﬁf

siebzehn Jahre spiter in der Meuen Welt ankam, glaubte

Moctezuma II, der damalige Herrscher der Azteken, die
Eeinkarnation Quetzalcocatlsa, des geflohenen toltekischen Gottb-
Kénig# zu erkennen, desaen Riickkehr fee—bexiohtad genau fir
diéses Jahr (1519} worausgeaagt wurdgéfﬁsn bersitete Cortés
einen Gberwiltigenden Empfang, in dem ihm auch ﬁehferq

Geschanke dargeboten warden, unter anderen eine Kakaoplanbage.

Eurz darauf nahm Cortés mif Hilfe einiger Eingeboreneﬁ

Moctezuma gefangen. Pwei—bie—dreiJahsd apiter hatte Cortés

das Aztekenrelch in den Untergang getrieben.

Im Gegensatz zu Kolumbus erkannte Cortés feeht—bedd den

ungeheuran Wert der Kakacbohne als Hahrungs- und
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Fakabohnon - kauien konnbe! Ddie Kakaobohmnen, die auch
Geldmandeln genannt wurde# bezeichnete man als gesegnates
: da es nicht

gehortet oder in der Erde vergraben werden kann. Damit spielte

. mAan 4uf 4ée—$ahaanh4 an, dass die Kakaobohne nichi lahge
gelagert werden kcnnte}—ahne—ﬂu—verderhoi.

Geld, fao—eeing —EWSE =t absdeirs- behradt

Cortés urspringliches Ziel, als er sich auf der Weg in die
Naug Welbk machbe, waf dae sagenbafte Goldland Eldorado und daa
Aztekengold zu finden. ﬁ{'er &icﬂ—ﬂ&ah¥'v0rfand. wurde er auf
die Kaﬁaobchnen aufmerkeam. Br hatte gesshen, wie maun sie als
Zahlungsmittel verwendete und welche Bedeutung sie besafen. | Br
war der Meinung, dass hier das Geld ﬁ#ehﬂﬁéhiieﬂ auf den

" Baumen wuchs, und widmete femid seine nfchsten Jahre der

Ausheutuny des wirtschaftlichen Potenzials dieses -, flissigen
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L
Goldesa™, in dem er rund wm die Karibik Kakaopflanzungen

. . g . o
anlegen lief. Dies geochah in MaglkO; Ecugﬁor, Venezuala, Péiu

sowie auf Jamaika und Hispania1a}4ﬁait&—ugd—ﬂem—ﬂepv{

Das CGeheimmis

Die Zpanier }ETHHChtE# dae Geheimnis des Anbaus und der
Hoerstellung von Kakao ﬁiﬁr sich ﬁqbehalten_ Sie

erwirtséhaftetenfﬁppige Gewinne!damig. Iie Kakacbohnen wurden
in Lateinamerikaf—hﬂ¥ﬂr+aie—ﬁaeh—Euseé&awaﬁﬁ#&éﬁ%—wufdén{
verarbeiteg;fﬁﬁ 1580 wurde in Spanien die erste
kakaoverarbeitende Fabrik der Welt gegrindet. fen—da—ad wurde
die Schokolade nach und narch auch in den anderen eurcpaischen
Landern bekannt. Diese fdedexusf liefen selbst Kakaoplantagen
anlegen, bauten Handelswege und eipne eigene
Verarbeitungsindustrie auf.

Die Wiederldnder zJB. brachten den Kakaobaum zu Beginn des 17.

Jahrhunderts nach ihren cetindischen Besitzungen Java und

SBumatra. Von dort gelangte er auf die Philippinen, nach
Neuéﬁinea, Sa%ba did Indonesien. Zu Beginn des 19. Jahrﬁnderts
gelang es den Portugieaen, brasilianische Setzlinge vor der
afrikanischen Kiste ﬂaui—#an—@emé#lund in Westafrika heimisch
zu machen. Gegen Ende des 1%. Jahrhunderts gelangte der
Kakaobaum dann mit Hilfe der Deutschen nach Kamerun und der
Briten nach Ceylon. Von da aus kam dar Baum darm nach
Sﬁdoatasien. Heuteféine der Edhrenden kakacprodurzrierenden

Gegenden der Welt.

Von der Kakaobohne zum Getrank {zur Speiseschokolade

Der aztekische Kakaotrank hattaf;enig Ahnlichkeit mit dem
wohlschmeckenden Getrink, das wir heute kemmen. Das
urepringliche Getrdnk der Indianer enthielt fekey Kakao,
Achote, Haisf und ein paar Chiliechoten mit etwas Anis. Mais
wurde verwendet, um die pai—der Plissigheit—aelwinmendy
Kakacbutter aufzunehmen und &ﬁehf um das Getrink zu binden und
anzudicken. Ober die Jahre{kamen noch Zutaten hinzu wie
vargohiedens G&wﬁrze,[E;EE;ETLEE}EEEL’vanillg, eine schwarze
Pfefforart, EBEliitenblitter ﬁa;sch{-Blumen, Nisge und
Anattofarbstoff. Zusatzlich wurden dann Eucker/ alilfe Gewlrze
wie Zimt und Anis hinzugngeben,faagglfejallméhlich daa
kGestliche Getrank entstand, das wir heute kenneE;rfﬁ 18,
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Jahrhundert wurde dann die sogenannte gpanische Variante anl‘ﬂﬂ'{rec'cl';el!
entwickelt, in dﬂm die Kakaosybetanz mit reichlich Bucker, =

3 5 4 3
Bimt, Vanille, l'-'lurskat und Annatte zu einer felnen Faste Ad-5

zermahlen wurde. Diese Masge wurde fie—diehewsige f HJ
Mﬁ-ﬂh&l@e}&éq 2u Blicken geformt, aus denen man vorerst

ja—l.'l.m;da'..n-a-f nur daas Schokoladengetrank und kein Konfekt H*g

herstellte, Dieses Verfahren hielt sich in Spanien ﬁnd‘{;}a.nz Jri..rz

Eurcopa bis ﬂ-nf 1§ Jahrhundert, pig-dapf um 1828 von dem  in tftj A Pr!’fmr
hollandischen Chemiker Coenraad wvan Houten nach Jahren des Iru-r;.r,';-'
Frobierens aine ﬁe-ua.-lst-bg-e—uﬂq auBerordantlich effektive . H,/S

Kakacpresse erfunden wurde. Durch das Pressen der Kakaopaste K@:fﬂfﬂéﬂh

extrahierte man die Kakacbutter. Zurlck blisb ein fettarmer uﬂfpﬁzf‘rer.céﬂt

hréckel_iger Presskuchen, der sich zu einem feinsn Pulver

zermahlen Ilieﬁ, Somit war e mdglich gemrdé’( Kakacpulwver, ‘(-;a f n, fr c£
zur damaligen Zeit Kakaoessenz hief, maschinell herzustellen. __ _ Kaviiv
Turch dieses Patentr gelang der Durchbruch der industriellen I eq-;f'

Kakaoessenzherstellung. pNe—ershep—Rismen-waren hier—ontes e ‘/f
anderenCadbuey—in—Taglond] Der nachste Schritt war f-m:{'die P'r'g

industriells Grofproduktion von Schekoladenkonfekt. &mﬁﬁq&‘gﬂ;e‘u

Man stand H nup vor der Frage, was mit der ausgepressten H»‘J
Eakachutter geschehen acoll. Man war hier natirlich der '

Auffassung, dass diege zu wertvoll sel, als sie zu vernichten,

Hier kam man nun auf die Idee, PG—J:B—E——haH-GQ—&He-h—t——meh* '
} !—r’o/g
huallziohl 1c] Cakantabril i N ; r

diese Kakaobnhbier zu schmelzen und sie rru'_i:,r Kakacmazse und f tfe'r

Zucker zu vermischen. Hieraus entstand eine geschneidige |

Paste, die den zugefligten Zucker aufnabm, ohne kdrnig zu ' .

waerden. Die Masse war dinnflissig ge-.nuj[ um eich by eine{ Form / .?f R ir [ "’g'
giefen zu laesen. Djdas war der Begion fir die H —
Heratellung der Speiseschuknlad?_.rn_iese Produkte Waren zur __r"

damal fgen Zeit nur f£ir die Elite der @esellschaft
ergchwinglich. Fir dia Allgemeinheit blieb das Kakaovgetrank,

In gané EBuropa setszte sich der Siegeszug der Schokolade fnrt/ ){,
{on Spanien ther die Niederlande {da die Hiederlande im 16. . f >
Jahrhundert unter spanisgcher Herrschaft standen) nach Italien. '

In Ttalien scll die Schokolade wvon ﬁﬂt@ﬂ-&&—caa.ﬂ;ebl:—hf ainem Ho/g
; Florentiner Kaufmann/ eiﬁgefﬁhrt worden sein, der sie / o/f
Entdec:ktgi als er auf der Suche nach neuen Handelsgiitern in der [ 2,
Well umhe%eiﬂte. Im 17. Jahrhundert hatte man in Horditalien, 'L

besocnders in der Gegend um Perugia und Turin, =zahlreiche



)
Kakachandelsgesellachaften gegrindet. Dies ist hueh{ﬁ;eute In::rr::hf
die Hochhbury der italieniachen Schokoladenindustrie.

Im Falle ﬁmnf Frankreicﬁ lantet die populdrste Theorie, dasa:
dag Getrank Erstmalﬁ im Jahre 1615 auftauchte, alsa Ludwig
XIII. sich mit Atma, der Tochter wvon Phillip II wvon Spanlef
vermahlte. Ple neve Kénigin liebte fHexd Schokolade
leidenschaftlich und fithrte sie auch bel Hofe sin. Das
Kakaagétrink fand!;igle Anhanger: Kardinal Mazavin, der engste
Berater des Kénigf ging nur in Begleitung seines
Echokoladenknci auf Relsen, Marie Antoinette zqg, schuf dae
angesehens  Amt des Schokoladenzubereiters der Eonigin™. Auch
wom 63tef§ichi5chen Hof war bekannt, dass der Chef de
Patisserie mit dem ranghoSchskten Qffizier auf einer Stufe

stand,

In Deutschland war die Schokolade pu—aldprerst in der
sogenannten vornehmen Gesellschaft bekannt. Dies war jedoch
von Stadt zu Stadt undféegend zu Gegend #ah# unterschisdlich.

Pile Berliner betrachteten Schokolade qu;-ncch immer als
unangenehm schmeckendes Kraftigungsmittel, wihrend Jas—ﬁetf&nﬁ
in Leipzig und Dresden in vornehmen Cafés, den sogenannten
Schokoladeatuben, Edn.groﬁer Erfolg waz;f;; entachland begann
die Magsenproduktion von Schokolade im Jahre 1756, nachdem

Pring Wilheim von der Lippe in Steinhude eine Fabrik errichtet

und portugiesische Arbeiter ins Land geholt hatte, die in der

Eunst der Schokoladenherstellung ausgebildet waren.

Um 1765 pac—as—danmr—ald die erste gpeiseaschokolade liber den

Atlantik zurlick nach Amerikalweleryed. Thomas Jefferson {1743
- 1525} der dritte Prisident der Vereinigten Staaten, sall

einmal gesagt haben, dasg péed mit ihrer herausragenden
Bedeutung fir Gesundheit wund Ernibhrung die Schokoladefln
Amerika wie Tee und Eaffee bald ebenso durchsetzen wifd! wie

in 8panien. Die Schokolade hatte in Amerika #an—ﬂnh@ginn&aq
#einen gc hohen ﬁe&a&&&ehai&%&ehaq Stellenwert, wie dies in

— 1/
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Europa der Fall war. In Amerika war die Schokolade ben-Aafang JI — et

#r auch ein Genussmittel der ,Kleimen Leute™, wobei man mehr
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Wert auf die Bekdmmlichkeit des Setrénks als aul =einen

kultiviertan Genusze legre.

Es dauerte dann bhis ins Jahr 1500, in dem Milton Hershey seine

Milchechokoladetafeln auf den Markt brachte. 1907 folgten dann
die Hershey Hisges. Tberall im Lande eﬁstanden _
Schakoladenfachgeséh&ftefﬁﬁﬁheiam»{%de'Stadt bezaf mindestens
ein angesehenes Unternehmen, das Bchokolade in Handarbeit
herstellbe.

Ihren gréften Zuwachs erlebte die amerikanigche
Schokoladeninduetrie wahrend des ggeiten Weltkrieg=, als die
amerikaniaschen Streitkrifte in Buropa mit Millionen von

Schokoladetafeln beliefert wurden.,

Hierfef soll nun fwelf der Kreis geschlossen werden, den ich
ihned'am Enfang skigziert hatte:

Eine Reise aus dem Land der Maya in Mittelamerika nach Spanien

und dem {ibrigen Europa und Gber den Atlantischen Ozean wieder

zuriick nach Bmerika und %ia;man—dannwim—leaﬁten—hhﬂehaéﬁt-

héftq von Amerika damm wieder zuriick 1in die Rlte Welt,

Schokolade im 20. Jahrhundert

Noch Pm—dia_lah&hundastmﬂaéq war Schokolade -elne Nascherei fir

Begliterte, die nur zu{heaonderen Gelegenthelten genosaen wurde.
Deut=chland stand geinergeit mit 19[242 Tomnen verarbeiteter
Kakacbohnen an der 8pitze aller Kakao verbrauchenden Linder,
f—dimsewzesf wurden pro Kopf und Jahr 380 g Kakaobolnen
konsumiert;jga Jabre spiter lag der Verbrauch bereits bel 2,53
. kg. Dies entspricht etwa 6,5 kg des Endproduktes Schokolade.
.Anfang 2002 wurden in Deutschland!%.ﬁ kg Schﬂ%lade pro Jahr
vernascht - fﬁuf'damit gind die Deutschen hinter der Schweiz
mit 10,8 ky wieder dle fleiffigaten KakaokcnsumEnten_ﬁé&&m&iﬁ.
Parallel dazu vergchob gich auch der Preis fles-Preduletod: 1912
Eostete eine Tafel der begehrten K&6stlichkeit noch ehensqiiel
wie 29:Brétchen, und auch in den 50er Jahren musete man fir
eine 100-g-Tafel etwa 1,80 DM hinlegen_ fIn der Machkriegszeit
wiirde der Preis von staztlicher Seife festgelegt.'ﬁéb—deq
puthebung diesef Preisbindung im Jahre 1964 [schnellte nicht
nur der dbgatz in die Hohe, sondern ﬁiei auch der Preis in den
Keller: Zeitweise wurde eine Tafel ffir 60 bis 70 Pfenmigd
angeboten. Allerdings ist jecst ﬁaﬁq wieder eine

entgegengesetzbe Tendenz zu arkennen — und zwar hin zum
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Qualltitsprodukt. Viele Menschen sind[Lereit,'fﬁr aine éanq
Lesondere Tafel Schokolade tief&* in die Tasche za gréifen.

Beliskt sind hier wvor allem Edelochokoladen, Bicgchepkoladen

und fair gehandeslte schokeoladige Produkte.

Schokolade bat bis heute wviele Entwicklungzstufen durchlaufen:
Vom Gitter- zum Kindergetrink, vom Luxus- zum Kondumgub, youm
exquisiten Produkt fiir hesondere Anléese gum Snack Fir jede
Celegenheit, Mit spannenden Forteetzungen kann[éerechnet

werden.

Die Geschichte won farobkti und dem Mohr

ber Tonfiseur Hugo Hoffmann erdffnete 1868 in der Mohrenstrafe

10 in Berlin eiﬁ Handwerksbetrieb zur Herstellung ,feiner
Pralinen, Fondants und Fruchtpasteten™. Der Betrieb beli=ferte

fr=hrard fcrlm%ede.schafte unter anderem auch diegvon Heinrich

Ludwig Neumannllaﬁzfgegrundete L Configeur-Waaren-Handl g

Felix & Sarocthbi*. Um =eine Produkte becger vertreibs=n zo

kfnnen, erwarb Hoffmann{iael diesas Ladenlékal wnd verkaufte

seine Waren ﬁﬁﬁ-nun—aﬁ urker dem Namen Jarotti,

Bi= heute ist allerdings nicht eindeutig belegb, woher der
Fame Sarctti stammt. Jienzu existieren mehrere Theorien. So
gibt e= eine Aussage von der Enkelin Neumanns, welche besagt,
dage durch die ﬁnstellung eines schweliz-italienigchen
Zuckerbickers Namens Sarotti {Earott}} ihr Grofivater
hingichtlich des Firmenpamens inspiriert wurde. pmdexd
Feitzeugen berichfen, das=s dem jungen Firmengrinder der Hame
Sarotti bei einem Ausflug nach Potsdam aufgefallen gein =oll
undfihn wegen geines Woblklanges fibernommen. hat. Eine weitere
Vermutimyg lagt nahe, dass Moumann bei der Durchsicht won

‘Tageazeitungen auf den Namen eines Grafen Algargbti stief, der

Mitte des 18. Jahrhunderts am Hofe Friedrich deg Srolen

bakannt war und er hieraus das Wort Sarotti ableitete. Bel
Beriicksichtigung aller Tatsachen, Uberlieferungen und der
Rechtslage fcn laszl ergibt sich am wahlrscheinlichsten, dass
die Wortsch&pfung[ﬁer Fhantasie #an—nhuman# entsprang. Jedoch
ist erwiesen, dass der Naﬁe Sarotti zwischen dem 234.02.1852

ungd dem 14,03.1352 geschaffen wurde.

J—— Durch den nun vollzogenen ¥usammenschluss won
Produktherztellung und VErkauf! war der Handwerksbetrieb
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Gberlastet, woeshalb Hoffimann einen geeigneten Geschiftspartner
guchto. Nach einigen Fehlschlagen trat der Kauifmanm ugd
Banﬂier Faul Tiede im .Jahre 1883 dem Unternchmen bei. Seit
1891 wufden Sarcttf—frﬂdukte mit -dem Warenzeichen +BAr mit
Baumgtamm und Bienen*® vermarktat. Das Unternehmern expandierte
ﬁnd wurde 1903 zur.msarotti Choooladen und Cacao
Aktiengeselischatt™ umgewandelt.|Nach dem Tode Hoffmanns und
Tiedes zeichnete Max Haffmann,féohn des Firmenbegrinders, die
Erfolgsgeachichte Sarottl in dem neu ﬁnaetandnne# werk Berlin-
Tempelhof bis zum Beginn des Ergten Weltkrieges weiter fort.

Hach Beendigqung des Krieqes entwarf die Werbeagentur des

Grafikers Prof. Gipkens anliéaslich des Eujéhrigen Bestehens

der Unternehmmg, in Anlehnung an die erste Fabrikationsstitte

s

ff z-
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feht  [der
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S

in der Mohrenstrafie, dae erste Mohrenreichen: Drei Mohren mit J? 1%{&&

dem Tablett.

o~
F-—-1921 wurde der Flrimenname iq_‘j‘jaro‘tti—

Aktiengesellschaft® verkirzt. pm—felsenden—dokd léste der

Grofaktiondr Anton Kanold Max Hoffmamn im vorstamdl ab. Diager

leitete auch den Wisderaufbay des mach einem GroBbrand
zerstérten Fempelhefws Werkes ein. In der Folgezeit weitete
die Sarotti AG den Erfolg aug und stellte den Sarocttimobr in
den Mittelpunkt pedney Marktaktivitéten.

Die Bchweizer Aktiengesellechafi flir Hestlé Produkte ibernahm
1923 die Mehrheit an.der Sarotti AG, Phesd leitete die

Geschicke des Unternehmensg wihrend des Zweiten Welthkriegez und

f&er Nachkriegazeit. Durch die Aufhebung der Preisbindung £ir

Behokolade und die daraus regultierenden wirtachaftlichen
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Prableme/ musste dle Nestlé GmbH 1971 der Sarotti Gesellechaft f.ﬁg

finanziell unter die Arme greifen. Trotz einiger Probhleme am
Markt J blieb der Barottimohr eines der beliebtesten

Markenzeichen in Degutschland.

—— nachdem die Nestlé GmbH ihre Geschiftspolitik

internationalisiert hatte, trennte sie sich von der

ausschlieflich naticnal bekannten Marke mit dem Mohrem. Die

Stollwerck AG Gbhernahm am 1. Januaf 1598 die Traditionsmarke

und gtirkte somit &fd eigene Position auf dem Pralinen- -und

Tafelschokoladenmarkt. .

Quelle: Ribezalil-Schokoladen und ImhoEf-5tollwarck-Huseum
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